gourmetkritik

Fir Frische-
Fische-Fans

chon lange gilt die Familie Aib-
S ler am Wiener GroBgriinmarkt

als die Nummer eins in Sachen
Fisch. Von Inzersdorf aus werden vor
allem Spitzenkdche in ganz Oster-
reich beliefert. Wem der Weg nach
Inzersdorf nicht zu weit ist, der kann
Herbert Hacker  aber dort auch als Endverbraucher

iiber Oster- nach Herzenslust einkaufen. Das erst
reichs besten unléngst umgebaute Geschaft ist ein
Fisch-Shop  Abholmarkt fiir jedermann® und mo-

mentan sicherlich der beste Fisch-
Shop Osterreichs — ein paar Kilometer Anfahrt lohnen
sich in jedem Fall.
Ganz neu sind aber vor allem einige Fischspezialita-
ten, die auch fiir Konsumenten mit dkologischem Be-
wusstsein interessant sind. So bieten die Aiblers jetzt
einen Yellowfin-Thunfisch unter dem Titel ,Fishing
& Living"“ an, der Thunfisch stammt dabei aus einem
Nachhaltigkeitsprojekt des WWF in Indonesien. Die
Umweltorganisation
unterstitzt dabei die
Fischer vor Ort, ihre
Fangmethoden wieder
auf Angel und Koder
umzustellen.
Neu ist bei den Aiblers
auch der ,,Black Cod"
aus Alaska, eine Raritat,
die besonders in der
japanischen Kiiche
eine groBe Rolle spielt.
Unschlagbar ist das
Angebot an Austern im
»Lebendbecken”, bei
dem sogar die Meeres-
gezeiten simuliert wer-
den. In den gekihlten
Regalen lagert aber
auch jede Menge an
Kaisergranaten, Fluss-
krebsen, Taschenkreb-
sen (nur nach Bestel-
lung, dafiir aber lebend) sowie Langusten und Soft-
Shell-Krabben.
Das Angebot ist riesig, die Qualitat unschlagbar. Und
weil die Aiblers echte Qualitatsfanatiker sind, haben
sie auch das derzeit beste Lamm mit einem unglaub-
lichen Eigengeschmack im Programm. Wie gesagt, die
paar Kilometer Anfahrtsweg lohnen sich.

MEHR MEER. Fischspezialitdten, frisch
und in bester Qualitat, verkauft die Fa-
milie Aibler am Wiener GroBgriinmarkt.
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